
 

 

Menú dies festius 

 

Entrants del menú  
Crema de carbasa amb entrebancs  

Amanida de contrastos amb vinagreta de mel 

Raviolis amb salsa de ceps 

Bunyols de bacallà 

Musclos a la marinera 

 

Plats principals del menú 
Melos de porc de glà amb panses i fruits secs 

Daus de tonyina amb saltejat de verduretes 

Orada farcida al forn 

Peus de porc a la cassola amb trompetes de la mort 

Filet d’ibèric a la llossa 

 

Postres del menú 
Gelat de turró amb pedro Ximenez 

Iogurt amb suc de fruites del bosc 

Flam de formatge 

Mel i mató 

Crema catalana 

 

Aigua sense gas 

Vi Coto de Hayas (1/2 Persona) 

( cerveses i refescos a part ) 

29’10 €     32’00 € iva inclós 

 

 

Entrants del menú amb suplement 
 

Gambes a l’allet    + 4’50 € 

Amanida de llagostins cruixents amb romesco    + 3’80 € 

Cargols a la cassola    + 6’80 € 

 

 

Plats principals del menú amb sumplement 
 

Bacallà al forn amb patata panadera   + 4’80 € 

Cua de bou al vi negre    + 7’60 € 

Arrós caldós d’escamarlans i gambes  ( min 2 pers )    + 8’70 € (p.p) 

Filet de vedella a la llossa   + 10’00 € 

 

 

Postres del menú amb suplement 
 

Brownie de xocolata     + 2’80 € 

Bunyols de crema    + 2’60 € 

Tiramisú    + 2’60 € 

 
 



 

 

Menú dies festius 

Si voleu mirar la carta : 


